Tomatsallad med burrata

Antal personer: 4 | Tillagningstid: ca 40 min.

2 st burrata

Alla stora tomater (i skivor)

Alla korsbarstomater (halverade eller i kvartar)
1 citron (halverad)

1 burk kryddade svarta oliver (urkarnade)

1 16k (i tunna ringar)

1 stort knippe basilika (plockad och strimlad)

Dessutom: havssalt och svartpeppar

1. Lat burratanrinna aviensil eller durkslag.

2. Skolj och gor i ordning alla gréonsaker enligt ingredienslistan. Urkdrna oliverna men spara
oljan.

3. Lagg upp skivad tomat pa ett serveringsfat och fordela korsbarstomater ovanpa.

4. Pressa saften av %5-1 citron éver tomaterna och ringla dver olivoljan fran olivburken. Stro
over havssalt och farskmalen svartpeppar. Toppa med lokringar, oliver och basilika.

5. Bryt burratan direkt 6ver salladen. Ringla 6ver lite extra olivolja och stré 6ver en nypa salt

och peppar innan servering.

Tips: Det enklaste sdttet att kdrna ur oliver pa dr att trycka dem mellan tummen och pekfingret,
och pa sa vis pressa ut kdrnan. Det blir kanske lite rustika, men det pdverkar inte smaken!
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