
 

Tomat- och vattenmelonsallad med chili och 

koriander 

Antal personer: 4 | Tillagningstid: ca 30 minuter 

 

Ingredienser 

 

1 vattenmelon 

400 g tomater 

1 paket fetaost 

½ knippe koriander 

1 röd chili 

1 citron 

 

Dessutom: Olivolja och havssalt 

 

1. Skär av skalet och tärna vattenmelonen. 

 

2. Skölj tomaterna och skär i bitar. 

 

3. Bryt fetaosten i bitar. 

 

4. Skölj koriander och chili. Hacka koriandern grovt och hacka chilin fint. 

 

5. Skölj citronen och riv citronskalet. 

 

6. Vänd vattenmelon, tomater, fetaost och koriander i en skål och smaka av med rivet 

citronskal, citronsaft, chili, olivolja och havssalt. 

 

 

 


